
� Lunch Menu �





• ΣΑΛΑΤΕΣ - ΟΡΕΚΤΙΚΑ • 

Salads - Appetizers
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Χειροποίητο προζυμένιο ψωμί και έξτρα παρθένο ελαιόλαδο

Handmade sourdough bread and extra virgin olive oil

Ελληνική σαλάτα με αγγούρι, τοματίνια, κρεμμύδι, πιπεριές,

ελιές και τυρί φέτα

Greek salad with cucumber, cherry tomatoes, onions, peppers,

olives and feta cheese

Σαλάτα του Καίσαρα με μαρούλι, κοτόπουλο, μπέικον,

παρμεζάνα και κρουτόν

Caesar’s salad with lettuce, chicken, bacon, parmesan and crouton

Ψητό αβοκάντο στη σχάρα με βαλεριάνα, τυρί κατίκι

και σάλσα από πράσινο μήλο και ντομάτα

Avocado on the grill with valerian leaves, katiki cheese, 

green apple and tomato salsa

Ποικιλία από ελληνικές αλοιφές, μελιτζανοσαλάτα, τυροκαυτερή,

τζατζίκι, συνοδεύεται από χειροποίητη πίτα στη σχάρα

Variety of Greek spreads, eggplant, spicy cheese, tzatziki,

served with homemade grilled pita

Λευκός ταραμάς με σκόνη από αυγοτάραχο

White fish roe with bottarga powder

Καλαμάρι* σοτέ με σαλάτα αβοκάντο, κόλιανδρο

και βινεγκρέτ από σουσάμι και μέλι

Sautéed squid* with avocado salad, cilantro, sesame

and honey vinaigrette

Ντοματοκεφτέδες με τυρί Νιβατό

Tomato fritters with Nivato cheese

Ντολμαδάκια τεμπούρα με σάλτσα γιαουρτιού και λάδι μέντας

Stuffed vine leaves “Dolmadakia” tempura with yoghurt sauce and mint oil

Κεφτεδάκια σχάρας με κρέμα μπουγιουρντί, πίκλα σιναπόσπορου

και πατάτες allumette

Grilled “kestedakia” with bougiourdi cream, pickled mustard seeds
and potatoes allumette
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• ΡΙΖΟΤΟ - ΖΥΜΑΡΙΚΑ •

Risotto - Pasta 
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22

24

Χταπόδι* καρπάτσιο με κρέμα μελιτζάνας, σιρόπι λάιμ

και βινεγκρέτ από πιπεριές χαλαπένιος

Octopus* carpaccio with eggplant cream, lime syrup

and jalapeño vinaigrette

Τόνος* ταλιάτα με μους απο αυγοτάραχο, φρέσκο κρίταμο,

βινεγκρέτ απο αγουρίδα και λουίζα

Tuna* tagliata with botarga mousse, fresh kritamo, agourida

and verbena vinaigrette

Λαβράκι σεβίτσε σε ζωμό από τζίντζερ, κόλιανδρο και

πιπεριά τσίλι, με πουρέ γλυκοπατάτας

Sea bass ceviche in ginger broth, cilantro and

chili pepper, with sweet potato purée
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Ριζότο “γεμιστά” με δυόσμο, κουκουνάρι και τυρί φέτα

Risotto “gemista” with mint, pine nut and feta cheese

Λιγκουίνι θαλασσινών με μύδια, κυδώνια, γαρίδες*,

σκόρδο, άνηθο και βούτυρο

Sea food linguine with shrimps*, clams, mussels, garlic,

dill and butter

• ΜΑΡΙΝΑΤΑ • 

Raw & Marinated



• ΚΥΡΙΩΣ ΠΙΑΤΑ •

Main Courses

Φιλέτο λαβράκι με μανιτάρια king oyster και καλαμπόκι σε παραλλαγή

Sea bass fillet, with king oyster mushrooms and variety of corn

Ψάρι ημέρας σε κρούστα αλατιού με λαχανικά ατμού

Fish of the day in salt crust with steamed vegetables

Στήθος κοτόπουλο με τάρτα γλυκοκολοκύθας και espuma

από μανιτάρια porcini

Chicken breast with sweet pumpkin tart and

porchini mushrooms espuma

Iberico pluma* με κροκέτα απο ανθότυρο, ψητά βερίκοκα,

τζελ απο λεμόνι και μέντα

Iberico pluma* with anthotiro cheese croquette, grilled apricots,

lemon and mint jelly

Φιλέτο από μοσχάρι φάρμας “Black Onyx”(200γρ.)

με baby πατάτες, πράσινα σπαράγγια και σάλτσα gravy

Beef fillet “Black Onyx” farm (200gr.)  with baby potatoes,

green asparagus and gravy sauce
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ανά κιλό / per kilo



• ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ • 

Desserts

Τάρτα με φρέσκα φρούτα εποχής, κρέμα βανίλιας και παγωτό τόνκα

Tart with fresh seasonal fruits, vanilla cream and tonka ice cream

Πάβλοβα με κρέμα τζίντζερ, μαρέγκες με λάιμ και σούπα από

φρέσκες φράουλες και μέντα

Pavlova with ginger cream, lime meringues and fresh strawberry mint soup

Μιλφέιγ με σοκολάτα Jivara Valrhona, καραμέλα και σορμπέ μάνγκο

Mille-feuille with Jivara Valrhona chocolate, caramel and mango sorbet

Ποικιλία παγωτού με γεύσεις:

Bανίλια, σοκολάτα, φιστίκι, φράουλα, σορμπέ μάνγκο, σορμπέ λεμόνι

Variety of ice cream flavors:
Vanilla, chocolate, pistachio, strawberry sorbet, mango sorbet, lemon sorbet
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3μπάλα / per scoop



*προϊόν βαθιάς κατάψυξης

*deep frozen product

για χορτοφάγους

vegetarian

Θα θέλαμε να σας ενημερώσουμε ότι κάποια από τα προϊόντα ενδέχεται

να περιέχουν ξηρούς καρπούς ή άλλα αλλεργιογόνα. Αν έχετε κάποια

διατροφική αλλεργία ή ευαισθησία, παρακαλούμε απευθυνθείτε

στο προσωπικό μας, το οποίο θα χαρεί να σας εξυπηρετήσει.

Please note that some of these products may contain nuts or other
common allergens. If you have any food allergy or intolerance, please
ask our staff, who will be more than pleased to address any request.

Tιμές σε € συμπεριλαμβανομένων όλων των νομίμων επιβαρύνσεων.

Prices in € all legal taxes inclusive.

Το κατάστημα υποχρεούται στην έκδοση διπλότυπων 

αποδείξεων θεωρημένων από τη Δ.Ο.Υ.

This establishment is obliged by Greek law to issue legalization checks.

Ο καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει, εάν δεν λάβει

το νόμιμο παραστατικό (απόδειξη – τιμολόγιο).

The guest is not obligated to pay if the notice of payment,
has not been received (receipt – invoice).

Η επιχείρηση εκδίδει δελτία παραγγελίας από Ε.Α.Φ.Δ.Σ.Σ.

με σήμανση όπως ορίζεται από τις διατάξεις του Κ.Φ.Α.Σ. και υποχρεωτικά

ακολουθεί η έκδοση απόδειξης λιανικής πώλησης ή τιμολογίου,

όταν ο καταναλωτής ζητήσει λογαριασμό.

The company issues the mandatory order ticket, according to the law and then issues
the notice of payment (receipt – invoice), upon customer’s request. 

Το κατάστημα υποχρεούται να διαθέτει έντυπα δελτία

για τη διατύπωση οποιασδήποτε διαμαρτυρίας.

Questionnaires are available for any complaints you would like to place.

Αγορανομικός Υπεύθυνος: Ιωάννης Παπαγεωργίου 

Market Inspection Representative: Yiannis Papageorgiou

Τα πιάτα με το σήμα vegetarian μπορούν να γίνουν και vegan,

το προσωπικό του εστιατορίου θα χαρεί να σας εξυπηρετήσει.

Dishes marked vegetarian can also be made vegan,
the restaurant staff will be happy to serve you.




