
WINE VIBES
WINE GASTRO BAR

M E N U



Θα θέλαμε να σας ενημερώσουμε ότι κάποια από τα προϊόντα ενδέχεται να περιέχουν ξηρούς καρπούς ή άλλα αλλεργιογόνα.
Αν έχετε κάποια διατροφική αλλεργία ή ευαισθησία, παρακαλούμε απευθυνθείτε στο προσωπικό μας, το οποίο θα χαρεί

να σας εξυπηρετήσει. Αγορανομικός Υπεύθυνος: Νίκος Μιχαλαριάς
Please note that some of these products may contain nuts or other common allergens. If you have any allergies, please ask our staff,

who will be more than pleased to address any request. Market Inspection Representative: Nikos Michalarias

Καλωσόρισμα | Welcome

Ταπενάδα  Άμφισσας με κάπαρη, αμύγδαλα και αρωματικά βότανα
Tapenade from Am­ssa with capers, almonds and aromatic herbs

Στερεά Ελλάδα | Central Greece

Σαλάτα: Παντζάρι με κατίκι Δομοκού και βινεγκρέτ βασιλικού 
Κυρίως: Μοσχαράκι με κόκκινο κρασί Π.Ο.Π. από την

περιοχή και ζεστή μελιτζανοσαλάτα
Γλυκό: Μηλόπιτα με αρωματικό crumble κανέλας

Salad: Beetroot with Domokou katiki
cream cheese and basil vinaigrette

Main: Beef with PDO red wine from the area
and warm eggplant salad

Dessert: Apple pie with aromatic cinnamon crumble

Vegeterian Option 

Ριζότο με μανιτάρια και λάδι τρούφας
Mushroom risotto with truf�e oil

GR | EN

Amuse Bouche | Willkomens

Tapenade d'Am­ssa aux câpres, amandes et herbes aromatiques
Tapenade aus Am­ssa mit Kapern, Mandeln und aromatischen Kräutern

Grèce continentale | Mittelgriechenland

Salade: Betteraves au fromage katiki de Domokos
et vinaigrette au basilic

Plat principal: Veau au vin rouge labellisé de la région
et salade d'aubergines chaude

Dessert: Tarte aux pommes avec son crumble aromatisé à la cannelle

Salat: Mirmizeli von Kalymnos, Gerste, Nüsse,
Tomaten, Oliven, Trüffel, Oliven, Trüffel und Kopanisti

Meistens: Hähnchen mit Limette
und mit Safran gewürztem Gemüse von Astypalaia Insel

Süß: Traditionelle Creme mit knusprigen Melekouni
(gesunde und traditionelle Süßspeise von Rhodos)

Vegeterian Option 

Risotto aux champignons avec huile de truffe
Pilzrisotto mit Trüffelöl

FR | DE

Set Menu Price: 38€


