FLECTRA PALACE

*RHODES

THE GREEK TRAY CLUB

« Restaurant

Menu







A
i}
i

4
#

Iy

=\

e )
s

%@; g,
2
%ﬁﬂﬂj‘

{

GR | EN

Y70 “The Greek Tray Club”, niotetouue 611 €éva Bepud KAAwooOpIoua EeKIVA
ME Mia NMPAOKANCN va eEEPEUVACETE TN dNPIOUPYIKOTNTA TNG Koulivag uag.
Eunveduevol and tnv eAANVIKA napddoon Tou KEPACUATOG NMPIV TO paynTo,
0 OIOKOG MAgG, ENMEANPUEVOG OXOAAOTIKA and Tnv TaAAvToUuxa oudda pag,
napouciddel yia nolkiAia and dnuloupyieg oe YEYEBOG PNOUKIAG, MouU
AVTAVAKAOUV TIG MOIKIAEG YEUOEIC TNG EAANVIKNG Koudivag, YE Jid
povTEPVA MIVEAID. H payeipikiA yag opdda €xel OSNPIOUPYNOCE! Jia WigEn
and XxopTOPAYIKEG KAl vegan eniAoyEg, diacpaAiidovTag OTI OAOI
pnopoUuv va anoAaucouv Ta NidTa Pag.

At “The Greek Tray Club”, we believe that a warm welcome
begins with an invitation to explore the creativity of our cuisine.
Inspired by the Greek tradition of offering small treats before dining,
our tray, meticulously curated by our talented culinary team,
showcases an assortment of bite-sized creations that reflect the diverse
flavors from the Greek cuisine, with a modern twist. Our culinary team
has crafted a mixed selection of vegetarian and vegan options, ensuring
that everyone can savor the delights of our small plates.
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Au “Greek Tray Club”, nous croyons qu'un accueil chaleureux commence
par une invitation a explorer la créativité de notre cuisine. Inspiré de la
tradition grecque de proposer des petites gateries avant le repas, notre

plateau, méticuleusement préparé par notre talentueuse équipe culinaire,
présente un assortiment de petites bouchées qui refletent les diverses
saveurs de la cuisine grecque, avec une touche moderne. Notre équipe

culinaire a élaboré une sélection mixte d’'options végétariennes et
végétaliennes, garantissant que chacun puisse savourer nos plats.

Im “Greek Tray Club” wir glauben, dass ein herzlicher Empfang mit
einer Einladung beginnt, die Kreativitdt unserer Kiiche zu entdecken.
Inspiriert von der griechischen Tradition kleiner Leckereien vor
dem Essen zu verwohnen, unser Tablett, sorgfiiltig zusammengestellt
von unserem talentierten Kiichenteam, prdsentiert eine Auswahl
mundgerechter Kreationen, die die vielfdltigen Aromen der griechischen
Ktiche mit einem modernen Touch widerspiegeln. Unser Kiichenteam
hat eine gemischte Auswahl an vegetarischen und veganen Optionen
zusammengestellt, um sicherzustellen, dass jeder unsere
Gerichte geniefSen kann.
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EAANVIKS pevoU YEUCIYVWOIaAg:
MepIAauBdavel To KEpaouad, SIOKOC UE EKAEKTA
OPEKTIKA, KUPIWG MIATO, eMdOpPMIo, KOKTEIA KAl

pairing Kpaoiwyv, oTnV TIPA TwVv 45€ (avd ATouo)

MNa naidid KATw Twv 13 eTOV: 25€

Greek tasting menu:

Including welcome treats, tray with fine appetizers,
main course, dessert, cocktail and wine pairing,
at the price of 45€ (per person)

For children below 13 years old: 25€
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Menu dégustation grecque:

Comprenant gourmandise de bienvenue, plateau avec
des entrées fines, plat, dessert, cocktail et accord mets et vins,
au prix de 45€ (par personne)

Pour les enfants de moins de 13 ans: 25€

Griechisches Dequstationsmenii:

Inklusive BegriifSungsleckereien, Tablett mit feinen Hippchen,
Hauptgericht, Dessert, Cocktail und Weinbegleitung,
zum Preis von 45 € (pro Person)

Fiir Kinder unter 13 Jahren: 25 €
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— * AMUSE BOUCHE -

MAAAi TNG yPIAC JE EAANVIKA APWHATIKA
Candy floss with Greek herbs

Macaron pe navtldpl KAl KPEPUA PETAG PE DUOCHO
Beetroot macaron with mint feta cheese cream

* OPEKTIKA -
— Appetizers

KanviotA yeAITlavooaAdTa Je KOKKIVN NINEPIA KAl APWUATIKA
Smoked eggplant cream with red pepper and herbs

Mapideg Me Aioli *ue Safran sauce kal crumble apwpaTIKOV Alyaiou
Shrimp With Aioli * with Safran sauce and crumble of Aegean herbs

KPOKETA HOUCAKA* NAVW O OTPWMA KAMVIOTAG KPEUAG TuploU
Moussaka* Croquette in smoked cheese cream

TapTdKl e XWPIATIKN CAAATA
Mini tartlet with Greek salad

PodiTika “TMouykId” pe dypla xOpTa KAl Tpaxavad
Rhodian “Pougia” with wild greens and trachana

“TAeipiT¢oUpia” NAKAAIdpoU* o€ KOUPKOUTI KAl APWHATIKA CAATOA
Cod* “lollipops” with flour batter and tartar sauce

@
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e KYPIQZ MIATA -
— Main dishes

YIYOMAVYEIPEUEVA UAYOUAQ pooxaplou* oe PodiTikn unupa,
KPEMA NATATAG JE KAAOKAIPIVA TpoUpd, MOUPESC EAANVIKWV
APWHATIKWYV KAl KAMEVA YAUKA KPEMMUDAKIA

Slow cooked beef cheeks* in Rhodes beer, potato cream

with summer truffle, Greek herbs puree and burnt sweet onions

ApVAKI KOTOI OIYOPNUEVO™, UE KOKKIVO KPAOI,
OdAToa OTIPAdO KAl KATOIKIOI0O TUPI

Lamb shank simmered* with red wine, stew sauce
and goat cheese

DIANETO ANABPAKI* e KPEUA and PIoTIKI Alyivng, unpoKoAo,
NikKAG KOKKIVoU navTtapioU KAl XWUA dPWUATIKWOV

Sea bass* fillet with Aegina pistachio cream, broccoli,

pickled red beetroot and aromatic crumble

AAXAVOVTOAUADEC HE KOKKIVO, AeUKO AAXAVO Kal 6AATOA Agpoviou
Cabbage Dumplings with red, white cabbage and lemon sauce

* EMIAOPMIO »
_— Dessert

TpiAoyia EAANVIK®V MTAUK®WYV

EKUEK, bites MTopTOKAASOMITAC KAl TRPAYAVA PWAIA JE KPEWMA UACTIXA
Trilogy of Greek Sweets

Ekmek, bites of orange pie and crispy nest with mastic cream
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— * AMUSE BOUCHE -

Barbe a papa aux herbes grecques
Zuckerwatte mit griechischen Gewiirzen

Macaron de betterave et créme de feta a la menthe
Macaron mit Roter Beete Creme aus Fetakdise und Minze

« ENTREES -
— Vorspeisen

Salade d'aubergines fumées au poivre rouge et aux herbes
Gerducherte Auberginencreme mit rotem Pfeffer und Aromastoffen

Crevettes a I'aioli*, sauce au safran et crumble aux herbes égéennes
Garnelen mit Aioli*, Safransauce und Krduter-Crumble aus der Agdiis

Croquette de moussaka* sur un lit de créme de fromage fumé
Moussaka-Krokette* in gerducherter Kdsecreme

Tartelette avec salade grecque, origan et huile d'olive
Mini-Tértchen mit griechischem Salat, Oregano und Olivendl

“Pougia” de Rhodes aux herbes sauvages et trachana
“Pougia” aus Rhodos mit Wildkrdutern und Trachana

Sucettes de cabillaud* pané et sauce aromatique
Kabeljau-Lollipops* in Mehlbrei und aromatischer Sauce

@
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* PLATS DE RESISTANCE -
— Hauptgerichte

Joues de veau mijotées* a la biere de Rhodes, créme de pommes de
terre a la truffe d'été, purée d'herbes grecques et oignons doux bralés
Langsam gegarte Rinderbdckchen* in Rhodes Bier, Kartoffelcreme mit
Sommertriiffel, griechisches Krduterpiiree und gebrannte stifSe Zwiebeln

Souris d’agneau mijotée*, sauce au vin rouge et fromage de chévre
Geschmorte Lammhaxe* mit Rotweinsauce und Ziegenkdise

Filet de bar* a la creme de pistache d'Egine, brocolis, pickles de
betteraves rouges et crumble aromatique

Wolfsbarschfilet* mit Agina Pistaziencreme, Broccoli, eingelegter roter
Beete und aromatischem Crumble

Raviolis au chou, au chou rouge et blanc, sauce au citron
Kohlrouladen mit Rot- und WeifSkohl und Zitronensauce

- * DESSERT -

Trilogie de desserts grecs

Ekmek, bouchées de gateau a l'orange
et nid croustillant a la créme de mastic
Trilogie griechischer SiifSspeisen
Ekmek, Orangenkuchen-Hdppchen und
knuspriges Nest mit Mastixcreme







©a BENaPE va 0AG EVNUEPWOOUNE OTI KAMold and Td NEoidvTa eVOEXETAI
Va NepIEXouV ENpoucg Kapnouc N AdAAa aAAepyioyova. Av €xeTe KAmnola
SiaTpo@Ikh aAAepyia N euaicOnaoid, napakaAoUue ansubuvOeiTe
OTO NPOCWNIKS UAg, TO onoio Ba Xapei va oag eEUNNPETACEL.
Please note that some of these products may contain nuts or other
common allergens. If you have any food allergy or intolerance, please
ask our staff, who will be more than pleased to address any request.

TiuEG o€ €, cuunePIANAUBAVONEVWY OAWV TWV VOUINWY ENIBAPUVOEWY.
Prices in €, all legal taxes inclusive.

To KaTtdoTnpa unoxpeouTal oTny €kdoon SINASTUNWY
anodeiEewv Bewpnuévwy and tn A.O.Y.
This establishment is obliged by Greek law to issue legalization checks.

O KATavaAWTAG deV €XEl UNOXPEWON VA NANPWOEI, edv dev AdBel
TO VOUIMO NApaoTaTIKO (anddeiEn - TIHOADOYIO).
The guest is not obligated to pay if the notice of payment,
has not been received (receipt — invoice).

H enixeipnon ekdidel deAtia napayyeAiag and EA DALY,
he onpavon onwg opidetal and Tig dIAaTd&elg Tou K.D.A.Z. KAl UNOXPEWTIKA
AaKOAOUBE( N €kdoon anddeIENg AIAVIKAG NWANCONG A TIMOAOYIoU,
OTAV 0 KATAVAAWTAG NTACEI Aoyaplacuod.
The company issues the mandatory order ticket, according to the law and then issues
the notice of payment (receipt - invoice), upon customer’s request.

To kKatdoTnua unoxpeoUuTal va dIabE€Tel évTuna deATIa
via Tn diatunwon onolacdAnoTe dlauapTupiag.
Questionnaires are available for any complaints you would like to place.

¥ ®

*npoidv Babidg kaTtdPYuéng Via XopTopAyoug
*deep frozen product vegetarian

Ayopavouikég Yneubuvog: Nikog MixaAapidg
Market Inspection Representative: Nikos Michalarias
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